Rezepte — Cake Pops Betty The Baking Princess 30.01.2015

Lake Pops aus dem Wiltall

Zubereitungszeit: 15 min

Backzeit: 4-6 min (pro 12
Cake Pops)

Dekorationszeit: 40 min
ergibt ca. 36 Cake Pops

.
Zutaten (fir die Cake Pops): Ausserdem:
- Yacup ungesUsstes Kakaopulver - etwa 200g grine Candy Melts
- Y4 cup heisser Kaffee - dunkle ZartbitterkuvertUre
-1 cup Mehl - Lucker-Deko (Sterne, Herzen, Perlen, ...)

- farbiger Fondant

_ 1
/2 TL Natron - etwa 36 Holzspiesschen

- % TL Backpulver

- 1 Prise Salz

- 759 Butter (weich)

- Y cup Lucker

- 1 Ei (bei Raumtemperatur)

- 1 Eigelb (bei Raumtemperatur)
- 1 TL Vanille-Extrakt

- 1/3 cup Milch

- 1TL Zitronensaft

Zubereitung:

1. Kakaopulverin heissen Kaffee geben und mischen. Beiseite stellen.

2. 1 Teeloffel Zitronensaft zu der Milch hinzufGgen und 5 Minuten stehen lassen (sie wird etwas
dicker werden).

3. Mehl, Natron, Backpulver und Salz in einer kleinen Schussel mischen.

4. In einer mittleren Schussel die Butter cremig rGhren. Zucker beigeben, dann Eier. Dabei im-
mer weiter rGhren.

5. Vanille-Extrakt und Milchmischung in die Kakaomischung rGhren.

6. Mehlmischung und Kakaomischung alternierend der But-
termischung beifigen (in ca. 3 Portionen).

7. Cake-Pop-Maker einfetten und erhitzen. Jeweils etwa ein
Teedlffel Teig in die Vertiefung geben und 4-6 Minuten ba-
cken.

8. Cake Pops abkuhlen lassen. Candy Melts und/oder dunkle y
Zartbitterkuvertire schmelzen und Cake Pops hineintauchen. und mit Fondant und Zucker-
dekoration dekorieren.

(recipe after “175 Best Babycakes Cake Pop Maker Recipes” by Kathy Moore)




